REFORMHAUS WALLNER- Ist eines der bekanntesten und
erfahrensten Reformhiuser Wiens — und seit 5 Jahren viel mehr.
Wir haben erweitert und bieten jetzt auch ein vegetarisches Bio-
Bistro mit Showkiiche. In dem Sinn verstehen wir uns nicht als
traditionelles Vollwertlokal sondern bevorzugen die moderne
Gemiusekiiche. Was gleich bleibt ist unsere Einstellung. Die ist
nachhaltig und absolut natiirlich. Auch von unserer
Qualitatsverliebtheit und Experimentierfreudigkeit werden wir
uns nie trennen. Denn in unserem Bio-Bistro wird vor allem eines:
frischgekocht. Und das sieht, riecht und schmeckt man auch.

Fiir unser Reformhaus im 4. Bezirk suchen wir ab sofort

Alleinkoch / Alleinkochin

FUR VOLLZEIT

Sie wollen ... ein neues Gastronomiekonzept mit aufbauen und
bringen die richtige Portion Verantwortung mit? AuB3erdem stort es
Sie nicht frith aufzustehen

Sie lieben ... ihren Beruf, haben ein offenes und freundliches Wesen,
perfekte Deutschkenntnisse, sind verlasslich, flexibel, stressresistent,
teamfahig und aulBerdem gewohnt, selbststandig zu arbeiten?

Dann haben wir fiir Sie ... den perfekten Job in einem jungen
aufstrebenden Unternehmen. Bezahlung laut Kollektiv: ab 1.471,-
Euro brutto fiir Vollzeit — je nach Leistungs- und Verantwortungs-
bereitschaft aber auch gerne dariiber hinaus. Die momentanen
Arbeitszeiten sind Montags-Freitag zwischen 6 und 14 Uhr.
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WIR FREUEN UNS AUF IHRE BEWERBUNG
mit Foto per E-Mail oder Post an: info@reformhaus-wallner.at Text im
Betreff: ,,Bewerbung als Alleinkoch/Alleinkochin® Reformhaus
Wallner, z.Hd. Frau Martina Wallner-Morin, Wiedner Hauptstralle 66,

1040 Wien, bio-online.at, www.facebook.com/ReformhausWallner




